
� Lesaffre - R�alisation : J.P. Gallerand

Exp�riences avec de la levure de boulangerie

1. R�alise virtuellement, � l’aide du logiciel, des exp�riences avec de la levure de boulangerie (il est possible de r�aliser 4 exp�riences  diff�rentes).

2. Compl�te, pour chaque exp�rience,  le tableau ci-dessous (ingr�dients utilis�s et temp�rature), sans oublier le r�sultat de l’exp�rience indiqu� par 
le logiciel.

3. Observe virtuellement au microscope chaque pr�paration r�alis�e, et compl�te le tableau en indiquant la quantit� de levure (importante ou faible).

Exp�rience Eau Levure de boulangerie Sucre Temp�rature R�sultat Observation au microscope

1 oui oui

2 oui oui

3 oui oui

4 oui oui

4. R�dige un texte pour expliquer le r�le de la levure de boulangerie dans la fabrication du pain et ses conditions d’utilisation (conclusion des 
exp�riences).


